
Notre carte 
 

Entrées 

Terrine de cailles aux raisins  7.50 €  

i  
Cake feta, tomates cerises et basilic  7.50 €  

i  
Melon Charentais, billes de mozzarella, jambon serrano  10 € 

i  
Foie gras de Canard, chutney poires et coings, pain aux fruits 22 €  

i  

Saumon gravalax orange et basilic  16 €  

 

Plats  

Jarret de porc au miel, sauce munster, pommes grenailles  25 € 

i 

Salade de Chèvre chaud  17 €  

i  

Papillote de saumon,  julienne de légumes,  riz basmati,  

Sauce aux épices grillées 24 € 

i 

Salade de tomates multicolores, mozzarella Burrata, jambon Serrano 22 €  

i 

Faux filet de bœuf (Race Charolaise) pommes grenailles 

Sauce munster ou beurre maitre d’hôtel à l’ail des ours29 €  

i 

Salade de saumon gravalax, pommes grenailles, orange, crudités 22 €  

i 

Tarte fine courgettes, pommes et chèvre et salade  17 € 

i 

Carpaccio de bœuf, pesto, parmesan, pommes grenailles  17 € 

 

 

Menu Enfant 12 € (-10 ans) 



 

Desserts 
 

 

 

Assiette gourmande   7.50 € 

i  

Pannacotta coulis framboises et son muffin 8.50 €  

 i 

Salade de fruits frais et sorbet  10 €  * 

i 

Tiramisu Génépi et myrtilles  10 €  * 

i 

Profiterole glace vanille sauce chocolat  12 €  * 

i 

Clafoutis aux abricots  7.50 € 

i 

Tiramisu glacé Bailey’s et spéculoos  10 €  * 

 

* à commander en début de repas 
 

 

 

 

Café Gourmand : 8.90 €         Thé Gourmand : 9.50 € 
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Assiette de fromages de la fromagerie Gilbert 9.50 € 
 

   

 

Carte des glaces sur demande 
 

  

 

 

 

 

 

 

 

sous réserve de modification.                                             Prix nets. 
 

 


